CHATEAU

F{gg(:[n:(:/\LESTQ

Appellation :
Montagne Saint-Emilion

Vinification :

FOts de chéne de 5 HL. Mini cuves inox
. fronconiques

m Production:

2 500 bouteilles en moyenne

Elevage :
{ONTAGNE SAINT-EMILION 15 & 18 mois en fOts neufs.

Mise en bouteille :
AU Chdateau

Température de dégustation :
& 1618 °C

CHATEAU

I@C DE CAL(N

Potentiel de garde :
Dégustable a sa mise en bouteille, ce vin possede un excellent potentiel
d'évolution et de garde (8 15 ans)

Commercialisation :

Au Chdateau sur rendez-vous
Aux parficuliers

Négoces libournais et bordelais
Cavistes - Hotels - Restaurants
France - Export

Boutique en ligne

SAS Vignobles Laydis, 3 Barreau, 33570 Montagne

Tél. + 33 (0)557 74 63 99 / Fax. + 33 (0)5 57 74 51 47 / Email. contact@rocdecalon.com / Site www.rocdecalon.com
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