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Appellation : 
Montagne Saint-Emilion 

Assemblage : 
Merlot (65%) - Carbernets (35%) 

Vinification : 
Fûts de chêne de 5 HL.  
Mini cuves inox tronconiques 

Production : 
5 000 bouteilles en moyenne 

Élevage : 
15 à 18 mois en fûts neufs 

Mise en bouteille : 
Au Château 

Température de dégustation : 
16 à 18 °C 

Potentiel de garde : 
Excellent potentiel d’évolution et de garde (8 à 15 ans) 

Commercialisation : 
Au Château sur rendez-vous 
Aux particuliers  
Négoces libournais et bordelais 
Cavistes - Hôtels - Restaurants 
France - Export 
Boutique en ligne
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