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Appellation : 
Vin de France Rosé 

Assemblage : 
Cabernets (100%) 

Vinification : 
A basse température afin de 
préserver les arômes floraux et 
fruités du raisin 

Production : 
2 000 bouteilles et 1 000 
magnums 

Élevage : 
Cuves inox 

Mise en bouteille : 
Au Château 

Température de dégustation : 
4 à 8 °C 

Potentiel de garde : 
Vin élevé et mis en bouteilles pour un plaisir immédiat 

Commercialisation : 
Au Château sur rendez-vous 
Aux particuliers  
Cavistes - Hôtels - Restaurants 
France - Export 
Boutique en ligne
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